Barbera D’Alba

La Barbera d'Alba nasce da vigneti coltivati sulle colline delle Langhe, dove questa varieta
trova condizioni ideali per esprimere carattere e freschezza. E un vino diretto e generoso,
capace di unire struttura ed equilibrio. L'affinamento valorizza la naturale vivacita dell'uva,
dando vita a una Barbera intensa ma sempre armoniosa.
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Vitigno Barbera

Denominazione Denominazione di Origine Controllata (DOC) )
Buch RN

Colore Rosso rubino in gioventu

Affinamento Legno e acciaio OLFO

Temperatura di servizio 18-20° C

Periodo di vendemmia  Fine settembre, inizio ottobre

Rolfo Pietro e Figli Via Scarrone, 14, Ricca, Diano d”Alba, CN
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