
Barbera D’Alba
La Barbera d'Alba nasce da vigneti coltivati sulle colline delle Langhe, dove questa varietà 
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Vitigno

Denominazione

Colore
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Temperatura di servizio

Periodo di vendemmia

Barbera

Denominazione di Origine Controllata (DOC)

Rosso rubino in gioventù

Legno e acciaio

18-20° C
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